MENU GERON DADINE

DU MOMENT

disponible midi et soir

ENTREES

Langoustine en basse temperature cremeux d'oignons roses de
Roscoff, et fruit de la passion, lard di Colonata

ou

Asperge blanche, émulsion beurre noisette, crumble noisette
ou

Foie Gras de canard mi-cuit de la ferme Martegoute, Chutney
de pomme et sa brioche maison (Supplément fe 12€)

PLATS

Mille feuille de volaille au citron confit, mousseline de carotte aux
agrumes, carottes fondantes, jus de carottes poivrees
ou

Mi cuit de thon au sésame, crémeux de ipatate douce au yuzu,
croquant de choux rouge, vinaigrette a la citronnelle et au
gingembre

FROMAGE

A 13 carte en supplément

DESSERTS

Chocolat sarrazin, glaee gI'LléS cacao
ou

Citrons en deéclinaison et pistache
ou

La crépe Suzette (Supplement de 7€)

Menu en 3 temps (Entree/Plat/Dessert) : 45 € hors boissons
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