
Fine raviole de homard, soupe de poisson de
roche infusée à la citronnelle et estragon

Terrine de foie gras, poire pochée au Malbec

Cabillaud nacré, texture carotte,
cardamome verte 

L’intense chocolat amer, gingembre, 
nuage lacté à l’eau de rose 

&

79€
Menu disponible au diner le 14 février

*Uniquement sur réservation


